
Plats

SUGGESTIONS 

Crème d’asperges vertes, chantilly au roquefort  (5,6,14) 13,80 €
Green asparagus cream with Roquefort whipped cream

Asperges vertes, émulsion tiède au lard (4,5,6,14) 23,80 €
parmesan, roquette, vinaigre balsamique

Green asparagus with warm bacon emulsion, 
Parmesan, arugula, balsamic vinegar

Gratin d’asperges au jambon sauce mornay (5,6,10,14) 27,80 €
Asparagus gratin with ham and Mornay sauce

Feuilleté d’asperges sauce mousseline (5,6,10,14) 27,80 €
 Asparagus puff pastry with mousseline sauce

Burger Asia (1,3,4,5,6,8,9,10,11,12,13,14) 22,80 €
(effiloché de bœuf mariné, oignon frits, chou chinois, tomate, sauce satay)
 frites, salade  

Asia Burger 
(Shredded marinated beef, fried onions, Chinese cabbage, tomato, satay sauce), 
fries and salad  

Entrées

Tarte fine aux asperges vertes (4,5,6,10,14) 24,80 €
et fromage de chevre

Thin green asparagus tart with goeat cheese

Dessert

Nous travaillons avec des produits de la région.

Allergènes - Allergens:
1: Arachides/ Erdnüsse/ Peanut ;   2: Céleri/ Sellerie/ Celery ;  3: Custacés/ Krustentiere/ Crustaceans 

4: Fruits à coque/ Hülsenfrüchte/ Pulses ; 5: Glute/ Gluten/ Gluten ; 6: Lait, Lactose/ Milch, Laktose/ Milk, Lactose
7: Lupin/ Lupine/ Lupin ; 8: Mollusques/ Schalentiere/ Shells ; 9: Moutarde/ Senf/ Mustard ; 10: Œufs/ Eier/ Eggs

11: Poisson/ Fisch/ Fish ;12: Sésame/ Sesam/ Sesame ; 13: Soja/ Soja/ Soya ;14: Sulfites/ Sulfide/ Sulfid

RESERVATIONS & INFORMATIONS: 
120, rte d’Echternach L-1453  Luxembourg

+352 43 56 43 - info@parc-hotel.lu 

Végétarien

MAI 2024

Panacotta à la fraise (6) 10,80 €
Strawberry panacotta


