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BUFFET FROID
g/ “Assortiments de crudités et salades variées
o avec choix de dressing

Gourmandises venues de la terre
Charcuterie italienne, pace au Riesling,

jambon cru et cuit, rosbeef, sauces et condlments.

Gourmandises venues de la mer
Poissons fumés et variations

A

BUFFET CHAUD ‘

Roti de veau en crotite de poivre, jus de veau créeme
Filet de beeuf, beurre maitre d’hotel
- Filet de merlan frit, sauce tartare

——

“ Gratin dauphinois

Spitzle maison

e Jardiniere de légumes

Végétarien : Gratin de légumes d’automne

BUFFET DESSERTS

Panaché de douceurs sucrées,

fruicées mais aussi glacees b =
o i3

Prix (hors boissons): 45€/personne. Buffet servi le midi
*x i_i_s @ 3
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: Réservations :
+352 43 56 43 - info@parc-hotel.lu - www.parc-hotel.lu
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