
45€
HORS 

BOISSONS

18 OCTOBRE 2026

BUFFET FROID

G o u r m a n d i s e s  v e n u e s  d e  l a  m e r
Poissons fumés et variations

BUFFET CHAUD

BUFFET DESSERTS
Pa n a c h é  d e  d o u ce u r s  s u c rée s , 

f r u i t ée s  m a i s  a u s s i  g l a cée s

A ss o r t i m e n t s  d e  c r u d i t é s  e t  s a l a d e s  va r i ée s
avec choix de dressing 

G o u r m a n d i s e s  v e n u e s  d e  l a  t e r re
Charcuterie italienne, pâté au Riesling,  

jambon cru et cuit, rosbeef, sauces et condiments

P r i x  ( h o r s  b o i s s o n s ) :  45 € / p e r s o n n e .  B u f f e t  s e r v i  l e  m i d i 

Mijoté de veau aux figues et aux épices 
Cuisse de poulet aux olives 
Filet de dorade au citron

 
Boulgour aux raisins secs 

Pommes de terre vapeur au safran 
Légumes façon couscous

Végétarien : Gratin d’aubergines

Ré s e r va t i o n s  :
+ 3 5 2  43  5 6  43  -  i n f o @ p a rc - h o t e l . l u  -  w w w. p a rc - h o t e l . l u 

BUFFET 
DU DIMANCHE


