
44€
HORS 

BOISSONS

DIMANCHE 21 JUIN

BUFFET FROID

L ë n s e n z o p p

C h a rc u t e r i e s  l u x e m b o u rgeo i s e s
Pâté au Riesling, Feierstengszalot, 
terrine de porc en gelée, roast beef
G o u r m a n d i s e s  d e  l a  m e r

Saumon fumé, truite fumée, 
filet de hareng mariné

C r u d i t é s  e t  s a l a d e s  va r i ée s

BUFFET CHAUD

BUFFET DESSERTS
Ta r t e  a u x  p o m m e s ,  t a r t e  a u x  q u e t s c h e s , 

N o n n e f ä s c h t  m a t  Va n i l l s z o o s s , 
s a l a d e  d e  f r u i t s ,  î l e s  f l o t t a n t e s , 

m o u s s e  a u  c h o co l a t ,  c rè m e  b r û l ée

Rumsteak de bœuf rôti, 
sauce au vin rouge

 
Judd mat Gaardebounen

 
Filet de truite meunière

 
Kniddelen 

Pommes de terre vapeur 
Jardinière de légumes

Végétarien : Gromperekichelcher, compote de pommes, 
fromage blanc aux herbes

BUFFET 
DOMINICAL

P r i x  ( h o r s  b o i s s o n s ) :  4 4 € / p e r s o n n e .  B u f f e t  s e r v i  l e  m i d i 

Ré s e r va t i o n s  :
+ 3 5 2  43  5 6  43  -  i n f o @ p a rc - h o t e l . l u  -  w w w. p a rc - h o t e l . l u 

Spécial 

Nationalfeierdag


