
44€
HORS 

BOISSONS

DIMANCHE 23 AOUT

BUFFET FROID

G o u r m a n d i s e s  v e n u e s  d e  l a  m e r
Poissons fumés et variations

BUFFET CHAUD

BUFFET DESSERTS
Pa n a c h é  d e  d o u ce u r s  s u c rée s , 

f r u i t ée s  m a i s  a u s s i  g l a cée s

BUFFET 
DOMINICAL

A ss o r t i m e n t s  d e  c r u d i t é s  e t  s a l a d e s  va r i ée s
avec choix de dressing 

G o u r m a n d i s e s  v e n u e s  d e  l a  t e r re
Charcuterie italienne, pâté au Riesling,  

jambon cru et cuit, rosbeef, sauces et condiments

P r i x  ( h o r s  b o i s s o n s ) :  4 4 € / p e r s o n n e .  B u f f e t  s e r v i  l e  m i d i 

Cuisses de grenouilles en persillade

Taillade de bœuf sauce chimichuri

Filet de cabillaud meunière

Riz pilaf
Pommes de terre rôties 
Tian de légumes d’été

Végétarien: Camembert au four 
(pain toasté , tomates, huile d’olive, 

herbes de Provence, camembert, crème fraiche, vin blanc)

Ré s e r va t i o n s  :
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