
	

LA VÉRANDA
CARTE DU RESTAURANT

RESTAURANT MENU



ENTRÉES / STARTERS
Saumon fumé						      					             19,80 € 
condiment au citron et crakers aux graines
Smoked salmon, lemon relish and seed crackers *5/6/9/10/11/12/14

Acras de morue et ses garnitures							                      	        18,80 € 
(salade mangue, ananas, concombre et sauce créole)
Cod fritters with garnishes (mango salad, pineapple, cucumber and Creole sauce) *5/11 

Carpaccio de boeuf									               	         21,80 € 
pesto de courge butternut, potimarrons rôtis et graines de courges	
Beef carpaccio, butternut squash pesto, roasted pumpkins and pumpkin seeds *6/14 

Soupe à l’oignon gratinée au gruyère		  18,80 €
Onion soup with Gruyère cheese *5/6/14

Tarte fine aux champignons								             	           19,80 € 
(compotée d’oignons, champignons, crémeux à la noisette)
Thin mushroom tart (onion compote, mushrooms, hazelnut cream) *4/5/6/9/10/14

SALADES / SALADS 
	   
	     Entrée/ Starter	 Plat / Main dish 

Salade Hivernale  	 18,80 €	           25,80 €
chou kale, courges, pommes, chou rouge, lentilles et feta	

Winter Salad : kale, squash, apples, red cabbage, lentils and feta *6/9/10/14

Salade César
laitue romaine, poulet, tomate, oeuf, 	Grana Padano, olives,                                               19,80 €	                            26,80 €
croûtons et sauce césar	
Caesar salad : romaine lettuce, chicken, tomato, egg, Grana Padano, olives, 
 

Salade Montagnarde 			   19,80 €		           26,80 €
laitue romaine, pommes de terre rôties, oignons, lard, 
oeuf   et Reblochon fondu 
Montain salad : romaine lettuce, roasted potatoes, onions, bacon, 

Salade Tiède de petit épeautre		   	 18,80 €	                               24,80 €
petit épeautre, betterave et fenouil rôtis, orange
et vinaigrette au vinaigre de cidre	

Warm spelt salad : einkorn, roasted beetroot and fennel, orange 

Les prix se comprennent toutes taxes et service inclus / The prices include taxes and service

Partenariats avec des fournisseurs et producteurs locaux et régionaux
Local and regional producers and suppliers

and cider vinegar vinaigrette *5/9/14

egg and melted Reblochon *5/6/9/10/14

croutons and Caesar dressing *5/6/9/10/11/14
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VIANDES / MEAT 

Filet de bœuf luxembourgeois,  frites et salade							      39,80 €
(nature, sauce poivre ou béarnaise) 
Beef fillet, french fries and salad (Sauce: Pepper, Béarnaise) *5/6/9/10/14	

Entrecôte de bœuf Angus Irlandais, frites et salade	 37,80 €
(nature, sauce poivre ou béarnaise)	
Angus Beef steak, french fries and salad (Sauce: Pepper, Béarnaise) *5/6/9/10/14

Classic Burger, frites et salade	 23,80 €
(boeuf haché, cheddar, sauce burger et moutarde, salade, tomate, oignons frits) 	
Classic Burger, fries and salad (ground beef, cheddar, mustard and burger sauce, salad,  
tomato, fried onions) *5/6/9/11/12/14

Cuisse de canard au cidre 									                  29,80 € 
endives braisées et pommes de terre rôties
Duck leg with cider, braised endives and roasted potatoes  *6/14

Bouchée à la reine, frites et salade		  24,80 €
Chicken vol-au-vents, fries, salad *2/3/4/5/6/8/9/10/11/12/13/14
	

Mettwurst  grillée “marque nationale”		  24,80 €                                                                                              
choucroute au Riesling, pommes vapeur et moutarde luxembourgeoise	

Grilled Mettwurst, Riesling sauerkraut, steamed potatoes and Luxembourgish mustard *9/14

POISSONS /  FISH

Blanquette de saumon, pommes de terre vapeur	 28,80 €
Salmon blanquette, steamed potatoes *6/11/14

Fish and Chips de cabillaud, sauce tartare et salade	 29,80 €
Cod Fish and Chips, tartar sauce and salad  *5/6/9/10/11/14

Filet de bar, sauce vierge, fenouils rôtis et purée de potimarron 	 29,80 €
Sea bass fillet, virgin oil sauce, roasted fennel and mashed pumpkin *4/11/14

a

a

a

a

a

b



PATES-RIZ & OEUFS / PASTA - RICE & EGGS
Penne all Arrabiatta 	 18,80 €
All Arrabiatta penne *2/5/14

Spaghettis à la Bolognaise	 19,80 €
Spaghetti Bolognese *2/5/9/14

Risotto de sarrasin, potimarron et champignons				    18,80 €
Buckwheat, pumpkin and mushroom risotto *6/14	

Omelette  (nature, fromage ou champignons), frites et salade	 17,80 €
Omelette (Nature, Cheese, Mushrooms), fries and salad  *6/9/10/14

DESSERTS
Salade de fruits frais,  	 12,80 €
sirop d’érable et vanille	
Fresh fruit salad, maple syrup and vanilla *14

Mousse au chocolat traditionelle                    11,80 €                             
Traditional chocolate mousse *5/6/10

Fondant au chocolat, glace vanille	   12,80 €
Creamy chocolate cake with vanilla ice cream *5/6/10	

Crème brûlée parfumée à la bergamote	 11,80 €
Bergamot-flavoured crème brûlée *6/10

	

GLACES / ICE CREAM
Dame Blanche	 12,80 €
2 boules de glace de vanille, chocolat chaud, chantilly
Vanilla ice cream, whipped cream served with hot chocolate 
*4/5/6/10

Coupe Amarena	 12,80 €
2 boules de glace de vanille, 
cerises amarena, chantilly
2 scoops of vanilla ice cream, amarena cherries, 
whipped cream *4/5/6/10/14 

Café glacé	 12,80 €
1 boule de glace vanille, 1 boule de glace café, 
du café, chantilly
1 scoop of vanilla ice cream, 1 scoop of coffee ice cream, 
coffee, whipped cream *4/5/6/10/14 

Boule de glace ou sorbet :	 	 3,80 €
Glaces : Vanille, Chocolat , Fraise, Pistache, Café, 
Barbe à papa, Smarties
Sorbets : Framboise, Passion, Mangue, Citron, 
Pomme, Poire 
Ice creams: Vanilla, Chocolate, Strawberry, Pistachio, 
Coffee, Cotton candy, Smarties *4/5/6/10
Sorbets: Raspberry, Passion fruit, Mango, Lemon,
Apple, Pear *1/4/5/6/10/13

* 1 	 A r c h i d e s  /  Pe a n u t
* 2 	 C é l e r i  /  C e l e r y
* 3 	 C r u s t a c é s  /  C r u s t a c e a n s
* 4 	 Fr u i t s  à  c o q u e  /  P u l s e s 
* 5 	 G l u t e n  /  G l u t e n 	
* 6 	 L a i t ,  L a c t o s e  /  M i l k ,  L a c t o s e
* 7 	 L u p i n  /  L u p i n
* 8 	 M o l l u s q u e s  /  S h e l l s
* 9 	 M o u t a r d e  /  M u s t a r d
* 1 0 	Œ u f s  /  E g g s
* 1 1 	Po i s s o n  /  F i s h
* 1 2 	S é s a m e  /  S e s a m e
* 1 3  S o j a  /  S o y a
* 1 4  S u l f i t e s  /  S u l f i d 

D É C L A R AT I O N  D E S  A L L E R G È N E S  /  D E C L A R AT I O N  O F  A L L E R G E N S :

Végétarien / Vegetarian

Végan / Vegan

Producteurs  luxembourgeois
Luxembourgish producers

A LV I S S E  PA R C  H Ô T E L * * * * S

1 2 0 ,  R O U T E  D ’ E C H T E R N A C H
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T E L . :  + 3 5 2  4 3  5 6  4 3 
I N F O @ PA R C - H O T E L . L U

FRUITS À COQUE (*4)

a. Amandes
b. Noisettes
c. Noix
d. Noix de cajou
e. Noix de pécan
f.  Noix du Brésil
g. Pistaches
h. Noix de Macadamia
i.  Noix du Queensland

Menu Luxembourgeois
Luxembourgish menu

GLUTEN (*5)

a. Blé
b. Seigle
c. Orge
d. Avoine
e. Épautre
f.  Kamut
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