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Selection of Fine Charcuterie
Nationally renowned cured and cooked ham,
Richelieu paté with a rustic character,
Riesling paté delicately flavored,
and vegetable terrine with garden vegetables

Delights of the Sea
Assortment of smoked fish,
accompanied by beet-marinated gravlax salmon,
for a colorful and refined touch

Gourmet Salads
Grated carrot salad with citrus and ginger
Fresh and crunchy celery remoulade
Cucumber salad with yogurt, subtly flavored
Luxembourg-style potato salad

CHain diate
Meat and Fish

Roast veal enhanced with a honey-ginger sauce
Sea bream fillet with a vibrant Antillean pepper sauce

Vegetarian Option
Sweet potato, chickpea, and spinach curry, delicately spiced

Sides
Golden and crispy roasted potatoes
Basmati rice infused with cardamom and cinnamon
Seasonal vegetable medley, colorful and flavorful
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Assortment of Sweet and Fruity Delights
A delectable selection of treats to end on RESERVATIONS / RESERVATION :

a sweet and romantic note PARC HOTEL ALVISSE %*%%s
Price : 55€ drinks excluded 120, rte d’Echternach L-1453 Luxembourg
Tél. +352 43 56 43 - Fax +352 43 69 03
The buffet is served in our restaurant on the 14.02. and 15.02.25, from 7:00 - 10:30 pm info@parc-hotel.lu / www.parc-hotel.lu
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Amuse bouche du chef Jéréme
Sélection de Charcuteries Fines
Jambon cru et cuit de marque nationale,
paté Richelieu au caractére rustique,

paté au Riesling délicatement aromatisé,
et terrine végétale aux [égumes du jardin

Délices de la Mer
Assortiment de poissons fumés,
accompagné de saumon gravlax mariné a la betterave,
pour une touche colorée et raffinée

Salades Gourmandes
Salade de carottes rapées aux agrumes et gingembre
Céleri rémoulade au gout frais et croquant
Salade de concombre au yaourt, subtilement parfumée
Salade de pommes de terre préparée a la Luxembourgeoise

S at preincipal

Viandes et Poissons
Réti de veau sublimé par une sauce miel-gingembre
Filet de dorade en sauce vierge relevée d'un piment des Antilles

Option Végétarienne
Curry de patates douces, pois chiches, et épinards, délicatement épicé

Accompagnements
Pommes de terre réties, croustillantes et dorées
Riz basmati parfumé a la cardamome et a la cannelle
Jardiniére de légumes de saison, colorée et savoureuse

Deddent

Panaché de douceurs sucrées et fruitées
Un éventail gourmand de douceurs pour terminer
sur une note sucrée et romantique,

Prix :55€ hors boissons

Le buffet est servi dans notre restaurant le 14.02. et 15.02.25, de 19h00 - 22h30

A LA RECHERCHE D’UN CADEAU ® A VIVRE A 2 POUR LA ST-VALENTIN ?
Nous avons ce qu'il faut pour combler votre Valentin/e !

NOTRE PACKAGE ROMANTIQUE ST-VALENTIN COMPREND:

« 1 chambre double pour 1 nuits
Petit déjeuner sous forme de buffet
Accés gratuit a la piscine, fitness, sauna & hammam
Accueil VIP surprise en chambre (2 crémants Luxembourgeois 20 cl. fruits frais, chocolat,
eau minérale, peignoirs & chaussons)
1 Diner Buffet romantique (hors boissons)
Wifi & Parking gratuit

NOS TARIFS (Pour une réservation entre le 14.02 et 15.02.2025 inclus)
. 1 nuit + 1 buffet: chambre confort: 294€ / chambre supérieure: 334€ (hors boissons)
- Le Buffet St Valentin seul, sans chambre: 55€ par personne / hors boissons

Y

LOOKING FOR AN ORIGINAL VALENTINE’S DAY GIFT ?
We have what you need to make your Valentine happy (& yourself too) !

OUR VALENTINE'’S DAY PACKAGE INCLUDES:
1 double room for 1 night
Breakfast buffet
Free access to our pools, gym, sauna & hamam
Romantic treats on arrival (2 Luxembourgish sparkling wine 20cl, fruit hamper, chocolate,
mineral water, bathrobes & slippers)
1 romantic buffet dinner (no drinks included)
Free Wifi & Parking

OUR PRICES (For reservation between the 14.02 and 15.02.2025 included)
T night + 1 buffet: comfort room: 294€ / superior room: 334€ (drinks excluded)
« The Valentine’s Day Buffet only, without room: 55€ per person / drinks excluded

Le buffet est servi dans notre restaurant le 14.02. et 15.02.25, de 19h00 - 22h30
The buffet is served in our restaurant on the 14.02. and 15.02.25, from 7:00 - 10:30 pm




