
Accueil au Champagne & mise en bouche du chef 

 
Crème Argenteuil

Buffet froid
Jambon cru et cuit de la marque nationale, 

Paté Richelieu, paté Riesling, 
Terrine aux légumes, oeufs mimosa,

Verrines mousse d’asperges, 
magret de canard fumé et oeuf de caille.

Poissons fumés, Tomates-crevettes,
Saumon fumé et fromage aux herbes.

Salade de carottes râpées au citron et raisins secs, 
Céleri rémoulade à la moutarde, Salade de concombre au yaourt, 

Salade de pommes de terre à la Luxembourgeoise.

Buffet chaud
Gigot d’agneau en croûte d’herbes, jus d’agneau à l’ail 

Filet de dorade au fenouil et au citron 
Duo d’asperges gratinées au parmesan 

 
Pommes de terre rôties à la graisse de canard 

Risotto aux champignons 
Printanière de légumes

Buffet dessert
Panaché de douceurs sucrées et fruitées.

Prix : 89 € / personne 
(hors boissons)

Menu servi à midi

RESERVATIONS & INFORMATIONS: 
Parc Hotel Alvisse***S 

120, rte d’Echternach L-1453  Luxembourg
+352 43 56 43 - info@parc-hotel.lu

le 05 avril 2026
Buffet de Pâques


