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25 DECEMBRE 2024

a partir de midi

Acceuil au champagne

Notre buffet d’entrées festive

Les salades
Salade de carottes rapées aux agrumes, Céleri remoulade
Sélection de jeunes pousses et laitue croquante
Salade de pommes de terre au magret de canard fumé

Les gourmandises de la terre
Le foie gras de canard « maison » et ses accompagnements
Le jambon cuit et cru « marque Nationale »
Le paté en croute Richelieu
La verrine de confit de canard en sucré salé

Les gourmandises de la mer
La fontaine a crevettes
Les huitres, Le saumon fumé
Le homard servi froid avec ses condiments
La verrine de tartare de Saint Jacque aux fruits de la passion

Notre buffet chaud

La ballotine de dinde aux marrons, sauce au pain d'épices
Le filet de boeuf sauce au Jack Daniels
Le filet de Saint Pierre sauce au Champagne
Les pommes Duchesses
Les gnocchis parfumés a la truffe
Tomate, petits pois et carottes a notre facon

Le traditionnel dessert

Les bliches de Noél

98 € par personne (hors boissons)

Réservation: Tél. +352 43 56 43 - Fax +352 43 69 03
Parc Hotel Alvisse****S

120, route d’Echternach - L-1453 Luxembourg
www.parc-hotel.lu - events@parc-hotel.lu




